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O S T E R I A



M E N U
A N T I P A S T I

Via Pontebbana 15,  Tricesimo UD
IG: leduetorri_osteria

T A G L I E R E  D I  A F F E T T A T I  E
F O R M A G G I  ( C O N S I G L I A T O  X 2 )

1 6 . 5 0

T A G L I E R E  D I  C R U D O  S A N  D A N I E L E 1 2 . 5 0

C R O S T I N I  C A L D I  C O N  G U A N C I A L E 1 2 . 5 0

V E R D U R E  P A S T E L L A T E 5 . 5 0

P O L P E T T E  D I  P U L L E D  P O R K 6 . 5 0
Panatura croccante ai  f iocchi di  mais servite con salsa barbeque

P O L P E T T E  D I  F A G I O L I  E  P E C O R I N O 5 . 5 0
servite con salsa al lo yogurt ed erba cipoll ina

P R I M I  P I A T T I

L I N G U I N E  A L  P E S T O  D I  R U C O L A  E
P O M O D O R I N I  C O N F I T

1 1 . 5 0

P A P P A R D E L L E  A L  C I N G H I A L E 1 2 . 5 0

C O N S I G L I A T O  C O N  P I N O T  G R I G I O  R A M A T O

C O N S I G L I A T O  C O N  T I M E  M A C H I N E

prosciutto crudo,  soppressa,  ossocollo e porchetta,  tre tipi  di  formaggi con
gelatina di  vino di  nostra produzione

coperto 1€



M E N U
CARN I

esclusivamente carni regionali  selezionate,  vengono
esaltate con una cottura e affumicatura lenta per

cogniugare i l  massimo del  gusto ad una morbidezza
super!
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G R I G L I A T A  C L A S S I C A  I T A L I A N A 1 6 . 5 0

T A G L I A T A  D I  M A N Z O 2 0 . 5 0

C O S T A T A  D I  M A N Z O 5 . 0 0 / H G

G R I G L I A T A  B B Q 2 0 . 5 0

C O S T I N E  D I  M A N Z O 2 0 . 5 0
Le sorel le  maggiori  del le  costine di  maiale!  super saporite ed
accompagnate da cavolo nero con riduzione balsamica

M A R T E L L O  D I  T H O R  ( S U  P R E N O T A Z I O N E ) 6 5 . 5 0
Enorme stinco di  manzo cotto per 16 ore!  ideale per 3 persone,  servito con
salsa dedicata e cavolo nero con riduzione balsamica

Pollo,  pancetta,  coppa,  salsiccia e manzo grigliate al  momento e
accompagnate da polenta

Minimo 30 giorni di  frol latura,  servita su letto di  rucola

Minimo 30 giorni di  frol latura,  doppia cottura per una succulenza massima!

Sfi lacci  di  maiale,  salsiccia,  guance di  manzo,  costine di  maiale,
cottura che spazia dalle 4 al le  12 ore in base al  taglio,
accompagnate con patate al  cartoccio

C O N S I G L I A T O  C O N  R E F O S C O  P . R .

C O N S I G L I A T O  C O N  R O S S O  R I S E R V A

C O N S I G L I A T O  C O N  T A Z Z E L E N G H E

C O N S I G L I A T O  C O N  T H E  R E B E L

C O N S I G L I A T O  C O N  S C H I O P P E T T I N O

C O N S I G L I A T O  C O N  T H E  P U L S E

coperto 1€



M E N U
CONTORN I
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I N S A L A T A  V E R D E 3 . 5 0

P A T A T E  R U S T I C H E  F R I T T E 5 . 5 0

C A V O L O  N E R O  S P A D E L L A T O  C O N
R I D U Z I O N E  B A L S A M I C A

5 . 5 0

DOLC I

T I R A M I S Ù  C L A S S I C O 5 . 0 0

T I R A M I S Ù  A L  V I N O  F O R T I F I C A T O 5 . 0 0

M O U S S E  A L  C I O C C O L A T O  C O N
G R A N E L L A  D I  A M A R E T T O

5 . 0 0

coperto 1€


